T-43 PRO vakuova balicka
Uzivatelska prirucka

Tento spotrebic je Specidlne navrhnuty pre vakuové balenie potravin, preto vyrobca nenesie zodpovednost za pouzitia,
ktoré nezodpovedaju ich urc¢ené pouzitie. Zariadenie je Specialne navrhnuté pre vakuové balenie potravin. Neodporuca
sa pouzivat ho na iné Géely, nez na ktoré je uréeny. Akékolvek iné zneuZitie zneplatni zaruku (podmienky najdete v
zaru¢nom liste pripojenom k zariadeniu), mdze poskodit ¢asti zariadenia a spdsobit nevhodnost zariadenia na
pldnované pouZivanie. F.A.C.E.M. - TRE SPADE - nepreberd Ziadnu zodpovednost za nelpliny alebo nespravny preklad
tychto pokynov.

Pred pouzitim zariadenia si precitajte tieto pokyny.
Postupujte podla pokynov a odloZte ho pre buduce
pouzitie.

Pracovné prostredie by malo byt upratané a disté.
Udrzujte deti mimo pracovny priestor.

Vakuovu zvaracku pouzivajte iba na urceny ucel.
Pouzitie na iné Ucely ako vakuové balenie zrusi
platnost zaruky (podmienky pozri podmienky v
zaruénom liste pripojenom k zariadeniu) a méze byt
aj nebezpecné.

NepretaZujte zariadenie. Zaobchadzajte so
zariadenim opatrne.

Umiestnite zariadenie na stabilny a bezpecny
povrch. Pad zariadenie mdze spdsobit vazne
poskodenie.

Do vriec nedavajte tekuté jedlo ani iné latky.
Nedodrzanie tychto pokynov bude mat za nasledok
neuzatvorenia vaku a poskodenie vakuového
baliaceho stroja. K skladovanie tekutych potravin
pouzivajte univerzalny flase so Specialnym
vakuovym ventilom.

Na balenie potravin s vysokym obsahom tekutin
pouzite univerzalne sklenenu flasu. PouZite ventil,
ako je znazornené nizsie.

Zvy$né kvapalina odsat zo sackov vstupuje do
odnimatelné vanicky sacej komory. Vani¢ku mozno
vybrat a umyt (NE V UMYVACKE).

Pred kazdou operaciou sa uistite, ze v blizkosti
zvaracie tyce (10) nie su ziadne cudzie predmety
(noze, nastroje atd.).

Pred prevadzanim akychkolvek prac (napr. Cistenie,
kontrola zabalenych vyrobkov, kontrola spravnej
montaze atd.) Vypnite spotrebi¢ a vytiahnite
zastrcku zo zasuvky (1), aby nedoslo k
neotakavanému spusteniu spotrebita. zabranit
neoCakavanému spusteniu. To isté urobte, ked' sa
zariadenie nepouziva.

Skontrolujte, &i siefové napétie a frekvencia
zodpovedaju hodnotam uvedenym na pristroji a
ze zastrcka zodpoveda odoberanému prudu.
Pouzivajte iba originalne prisluSenstvo a dielce.
Toto je elektricky spotrebic¢. Nikdy neponarajte do
vody. Nikdy nevystavujte zariadenie pridom
vody.

Nikdy neodpajajte sietovl zastréku tahanim za
napajaci kabel (1)

Pouzitd zasuvka musi byt uzemnena a siet musi
mat automaticky isti¢ (automatické vypnutie).
Nechajte spotrebi¢ opravit kvalifikovanym
technikom, autorizovanym vyrobcom.

Ak je napajaci kdbel po$kodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Spotrebi¢ nesmU pouZivat osoby (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dudevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial nie s pod dohladom
alebo nie su poucené o pouzivani spotrebica
osobou zodpovednou za ich bezpeé&nost.
UPOZORNENIE: Aby ste znizili riziko ndhodného
zapnutie istiCe, nepouzivajte toto zariadenie s
externym ovladac¢om, ¢asovacom alebo sa
nepripajajte k obvodu, ktory je pravidelne zapina
a vypina.
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Navod na pouzitie a udrzbu

Vékuovu balika by mal sucasne obsluhovat iba jedna osoba.

®J OBSAH BALENIA

® @ (B (6  TAKAJE T-43 VAKUOVA BALICKA

NAPAJACI KABEL

TLACIDLO ZAPNUTIE

Tlacidlo zapnutia / vypnutia POHOTOVOSTI
TLACIDLO CERPADLA - SACIA

TLACIDLO SPAJKOVANIE - SPAJKOVANIE
DISPLEJ

VAKUOVY MERAC

POHYBLIVY KRYT

ROZSIRENIE SACIA HLAVY

10. SPAJKOVACIA TYC

11. KOMORA ZNiZENIE TLAKU

DALSIE KOMPONENTY

12. VAKUOVE TASKY

13. BALICEK VENTILU TAKAJE
14. SPOJKA VENTILU TAKAJE
15. ZATVARACIE SVORKA
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Spustenie stroja

Vyberte stroj z krabice. Usporiadajte pracovny stél a uistite sa, ze

podporné nohy lezia na povrchu.

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky.

Prepnete TLACIDLO NAPAJANIA (2) do
polohy (I).

\ Tladidlo . sa rozsvieti.
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Automaticka prevadzka

Zdvihnite POHYBLIVY KRYT (8) Naplite pozadované mnozstvo potravin
do tasky vhodnej vel'kosti (roznej

vel'kosti najdete na predajnych
miestach TRE SPADE).

Vlozte vrecko otvorom hore do komory

 Ppe— ’

Udrzujte obsah vaku mimo
zvaracie tyc¢

Veko zatlacte dolu a podrzte dovtedy, kym
sa vrecko nezacne splostovat.
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Automaticka prevadzka mozete kedykolvek zrusit stlacenim tlacidla

STANDBY (3). Balicka sa potom vypne. Baliaci stroj prerusi ¢innost a
vrati sa do svojej povodnej polohy.

Automaticka prevadzka

Poékajte, az proces sania skonéi, éo modzete sledovat na numerickom displeji

Spajkovanie kondi, ked’ odpocitavanie na displeji dosiahne nulu.

\‘..
/l\

Pred zacatim d'alsi proces, pockajte, az sa
rozsvieti tlacidlo STANDBY (3).

Sacok vyberte az po automatickom
uvol'neni.
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Rucna prevadzka

Ucelom ruéného cyklu je vytvorit ¢iastoéné vakuum, aby sa zabranilo poskodeniu niektorych citlivej$ich potravin (napr.
bobule, mékky chlieb, hlavkovy Salat, makky syr atd.) spdsobenych nadmernym znizenim tlaku.

Zdvihnite POHYBLIVY KRYT (8) Naplnte pozadované mnozstvo do tasky vhodnej
velkosti (r6znej velkosti najdete na predajnych
miestach TRE SPADE).

Vlozte vrecko otvorom hore do komory

Udrzujte obsah vaku mimo
zvaracie tyc.

Stlacte a podrzte dovtedy, kym sa
vrecko nezaéne splostovat.
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Ruénu prevadzku mozete kedykolvek zrusit stlacenim tlac¢idla STANDBY

(3). balicka sa potom vypne, prerusi ¢innost a vrati sa do svojej povodnej
polohy.

Rucéna prevadzka

Stlaéte tladidlo SPAJKOVANIE (5), ked’ to dosiahlo
pozadovana Uroven sania,
potom dojde k spajkovanie.

Poznamka: Zacatim spajkovanie sa zastavi nasavanie vzduchu z vaku, ale ¢erpadlo bezi dalej. V
zavislosti na tom, kedy stladite tladidlo SOLDER (5), mozno zabranit Uplnému vakuu, takZe v sdcku
zostane minimalne mnozstvo vzduchu, aby balené potraviny neboli stlacené alebo zdeformované.
Pamatajte, ze ¢im menej vzduchu je v sacku, tym dlhSie zostane jedlo trvanlivé.

Pred zacCatim dalSieho procesu pockajte, az sa rozsvieti tlacidlo STANDBY (3).

Sacok vyberte az po automatickom uvolneni.

Distributor: GAMMO EUROPE Kft., 1119 Budapest, Hadak utja 11.
7. stranka (celkom: 14)



O w

Pred zacatim d’alsieho procesu
pockajte, az sa rozsvieti tlacidlo
STANDBY (3).

Sacok vyberte az po automatickom uvol'neni.

Tato metdda vytvara vakuum, ktoré premiena akukolvek univerzalnu flasu s kovovym vekom na vakuovu
flasu.

POZORNE DOD,RZUJTE POKYNY V
POPISE BALENI VENTILA PRE
SPRAVNE POUZITIE VAKUA VALCOV.

Vezmete standardni fl'asu s kovovym vieckom

Vydistite viecko zvnutra i zvonka, odstraite stitky a
lepidla, ale neposkriabte viecko.

Umiestnite ventil na uré¢ené miesto Skontrolujte, i je ventil v
pripojenia spojky ventilu spravnej polohe
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Umiestnite spojku ventilu do stredu
uzaveru a pridrzte ju dvoma prstami.
Zhora zatlacte spojku ventilu nadol

Potom demontujte spojku ventilu a skontrolujte,
¢i je ventil Takao na viecku spravne zasunuty.

(... a pevné riad)

Umiestnite SACIA HLAVU (9) na
viecko, zakryte ventil 'ahkym
tlakom a stlacte tla¢idlo PUMP (4).
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Tlacidlo SOLDER (5) sa rozsvieti, Skontrolujte, ¢i spojovacie
ked’ je dosiahnuté optimalne vakua. hlavice spravne sedi na viecku

Potom mozete zlozit hlavu. fl'ase

Ruénu prevadzku mozete kedykolvek zrusit stlacenim tlacidla STANDBY (3).

Balicka sa potom vypne. Baliaci stroj prerusi ¢innost a vrati sa do svojej
povodnej polohy.

DOLEZITE

'ﬁ....
Nikdy nesejte kvapalinu priamo. Bud'te
opatrni pri vakuovom uzatvarani
kvapalin.
no! no! ok!

Opatrne vymerite spojovacie hlavu tak, aby sacie
prvok smeroval nadol, aby ste mohli v postupe
pokracovat neskor.

Nastavenie teploty zvaracie tyce

DOLEZITE: Vakuova zvaradka je
pripravena na pouzitie po opusteni
tovarne. Ak pouzivate dodané vrecka
alebo iné vreciska TRE SPADE, NIE JE
potrebné ziadne uGpravy.
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Stlacte tlacidlo SOLDER (5) na 3 sekundy. Na c¢iselnom
displeji za¢ne blikat teplota zvaracie tyce.

Stlacte tlacidlo SOLDER (5) do
troch sekind a pozadovanu
arovein od 0 do 9, potom
pockajte, az budia data
zaznamenana.

Poznamka: Upravte teplotu na zaklade hribky a vlastnosti vaku. Uroveri 5 sa odportca pre zvaranie
vriec s hribkou 95 mikrénov (sU napriklad suéastou zariadenia). Vychodiskové nastavenie vakuové
zvaracky je aj Urover 5. Po nastaveni zvaracej tyée sa odporuca vykonat niekolko testov, ako zac¢nete
balit jedlo.

DOLEZITE Niekolkondsobné procesy spajkovanie, najma pri vysokych teplotdch, mdézu spdsobit
neopravitelné poskodenie zariadenia. Ak to nie je nevyhnutné, nepouzivajte nastavenie vyssia ako
Uroven 6 a pravidelne nepouzivajte sacky hrubsie ako 95 mikrénov.

Ako bolo uvedené vyssie, spotrebi¢ musi byt po kaZzdom pouZiti alebo pred &istenim vypnuty a odpojeny od elektrickej
siete. Utrite povrch zariadenia vlhkou handri¢kou. Pristroj nikdy nevystavujte priamemu pruadu vody ani ho
neponarajte do vody. NepouZivajte Cistiace prostriedky ani odmastovade. Vyberatelnd kompresny komora je jedinou
¢astou, ktord mozno po vybrati zo spotrebic¢a umyt pod tecicou vodou (neumyvat V UMYVACKE).

Zariadenie nevyzaduje pravideln( Gdrzbu. Okrem toho musi byt zariadenie po pouZiti ddkladne vycistené, aby bol
zaisteny jeho perfektny stav.

K Udrzbe a vymene pouzivajte iba originalne nahradné diely, aby ste predisli problémom vyplyvajdcim z réznych typov
vyrobnych metdd. Ak pouZijete iné ako origindlne nahradné diely, zaruka zanikd a nepreberdme Ziadnu zodpovednost

za zranenie 0s0b alebo Skody na majetku. Objednavky najdete na Cislach na obrazku, ktoré oznacuju model a sériové

Cislo (sériové Cislo najdete na typovom stitku na spodnej strane spotrebica).

V pripade, Ze sa stroj pocas pracovného postupu vypne, odpojte napajanie zariadenia pred pokusom o urcenie priciny
problému. K tomu vypnite spotrebi¢ a vytiahnite sietov( zastréku (1) zo zasuvky. potom:

- Ak bolo vypnutie sposobené vypadkom prudu, pockajte, kym sa systém obnovi, a potom spojte jednotku k sieti.

- zistite dévod problému v obvode, obratte sa na predajcu produktov, aby mohol vyrobca zariadeni skontrolovat.
késziiléket
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Problém

Balicka sa nezapne

Zariadenie nezacne vytvarat
vakuum vo vreciach

Zariadenie zaéne spajkovat,
ale nevysaval vzduch z vaku

Zariadenie nasava vzduch z
vaku, ale nenapaja

Pri spajkovani sa vak roztavi

Po pripojeni za¢ne stroj
proces balenia bez pouzitia
ovladacich prvkov

Zariadenie vykonava sania a

spajkovanie, ale vak sa otvara

Vakuovy bali¢ nevytvara
vakuum vo fl'asiach

Fl'ase po kratkej dobe
stracaja vakuum

Navrhované riesenie

Uistite sa, Ze je stroj zapnuty, svieti tla¢idlo * a je zapojeny
napajaci kabel.

Skontrolujte, ¢i je sacia hlava (9) spravne umiestnena

Na zacdiatku procesu drzte odnimatel'né viecko (8)
dostatocne dlho, aby sa sacok vosiel na jeho obsah

Davajte pozor, aby sa obsah vaku nedostal medzi pohyblivé
veko (8) a zvaracie tyc¢ (10)

Ak je chybny vak, vymeiite ho

Zaistite, aby otvorena polovica vaku bola vnatri komory pre
uvol'nenie tlaku (11) na zvaraciu tyci (10)

Skontrolujte obsah sacku, ¢i neobsahuje potraviny, ktoré
maju tvrdé alebo Spicaté casti, ktoré by mohli sacok pocas
balenia prepichniat (napr. syrové koze alebo kosti).
Vymeiite sadok, pretoze mdze byt chybny

Uistite sa, Ze pouzivate originalny tasky TRE SPADE
Skontrolujte, ¢i ste nahodou nezmenili dobu zvarania; vid’
"Nastavenie teploty zvaracie tyce"

Pocas posledného pouzitia bol spotrebi¢ vypnuty kvoli
vypadku priadu alebo nebol spravne vypnuty. Pockajte na
ukondenie procesu alebo stlacte tlacidlo pohotovostného
rezimu (3). Baliaci stroj potom bude fungovat spravne.

Vymerite sacok, pretoze modze byt chybny

Skontrolujte, ¢i éast vrecka, kde by ste pajel, nie je
znedcistena (napr. Mastnotou); V takom pripade postihnuti
oblast dékladne odistite

Skontrolujte, ¢i pri spajkovani nie st Zziadne zahyby a ¢i ste
to urobili pri spravnej teplote (pozri ¢ast 4)

Niektoré Cerstvé vakuovo balené potraviny (napr. fazul'a,
zelené fazul'a, cuketa, ¢erstvé klobasy, €erstvy syr atd'.)
tvoria plyny, ktoré sa mézu uviaznut v uz uzavretom sacku.
Skontrolujte, ¢i ste nahodou nezmenili dobu zvarania; vid’
"Nastavenie teploty zvaracie tyce"

Skontrolujte, ¢i je viecko fl'ase dokonale Cisté zvnutra i
zvonka a ¢i pod ventilom a okolo neho nie sa zvysky
cudzich latok (potraviny, lepidlo, stitky).

Dalsie podrobnosti najdete v pokynoch dodanych s ventilmi

Niektoré cerstvé vakuovo balené potraviny (napr. fazula,
zelené fazul'a, cuketa, ¢erstvé klobasy, cerstvy syr atd’.)
tvoria plyny, ktoré sa mézu uviaznut v uz vakuovanej fl'asi.
Skontrolujte, ¢i je viecko fl'ase dokonale Cisté zvnutra i
zvonka a ¢i pod ventilom a okolo neho nie s zvysky
cudzich latok (potraviny, lepidlo, Stitky).

DalSie podrobnosti najdete v pokynoch dodanych s ventilmi
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V niZSie uvedenom zozname su uvedené doby skladovania vakuovo balenych potravin.
Casy su iba informativne. Pre dokonalé skladovanie je povodny stav kazdej potraviny smerodajny

Izbova teplota

za normalnych

(20°/+ 25°C) podmienok
chlieb 2 dni

suché susienky 120 dni

suché cestoviny / ryza 180 dni
lieskové oriesky 120 dni

muka / ¢aj / kava 120 dni

V chladnicke +3 /+5 °C

surové méso 2-3 dni
Cerstva ryba 1-3 dni
salam 4-6 dni
makky syr 5-7 dni
pikantny syr 15-20 dni
Parnezan / Grana Padano 20 dni
surova zelenina 1-5 dni
cerstvé ovocie 5-10 dni
zeleninova polievka 2-3 dni
cestoviny / rizoto / lasagne 2-3 dni
uvarené maso 3-5 dni
Smotanovy a Cerstvy ovocny 2-3 dni
dort

iné kolace 5 dni

8 dni

360 dni

360 dni

360 dni

360 dni

6-9 dni

4-6 dni

20-25 dni

14-20 dni

30-60 dni

60 dni

7-20 dni

14-20 dni

8-15 dni

6-10 dni

10-15 dni

6-10 dni

20 dni
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V mraznicke -18°/-20° C

maso 120 dni 480 dni

ryba 90 dni 360 dni

zelenina a ovocie 300 dni 720 dni
VAROVANIE:

Rast baktérii sa vo vdkuu spomali, ale nezastavi sa Uplne. Niektoré potraviny by preto mali byt

skladované v chladni¢ke alebo mrazni¢ke. Balené potraviny musia byt spotrebované v lehote uvedenej na
ich obale.
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