MOCKMILL LINO 100-200, és PROFESSIONAL 100-200 hasznalati utmutatd

HASZNALATI és KARBANTARTASI UTMUTATO

MOCKMILL LINO 100-200 és
PROFESSIONAL 100-200 gabona malom

A készilék meghibasodasanak, vagy sajat testi épségének megébrzése érdekében Olvassa at alaposan e
hasznalati tmutatot.

GYORS UTMUTATO
Els6 hasznalat elott

Oroljon le egy maréknyi gabonat, majd dobja ki az 8rleményt. Ezen révid 6rlés alkalméaval tavolodik el
minden asvanyi tormelék amely esetlegesen a gyartas soran megtapadhatott a malom kévein.

Els6 hasznalat - tartsa be a sorrendet

Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos aljzathoz
Helyezzen egy talat a liszt kivezetd cslszda ala
Allitsa be az 6rlési finomsagot

Kapcsolja be a malmot

Toltse fel a tolcsért gabonaval

uhwihE

Az Orlés végeztével kapcsolja ki a késziiléket.

BIZTONSAGI UTASITASOK
Els6 hasznalat el6tt kérjik olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati Utmutatot.

Gabonak kivalasztasa

Csak tisztitott gabonat hasznaljon. A nem tisztitott gabona apré kddarabokat is tartalmazhat, a
malom kévei megsériilhetnek.

A 7-8. oldalon felsorolt gabonakon kivtli egyéb gabonak, vagy élelmiszerek kart tehetnek az 6n
készilékében és akar a garancia elvesztését is eredményezhetik.

Kérdések esetén forduljon forgalmazojahoz!

Csak szaraz gabonat hasznaljon. Ha nedves gabonaszemeket 6rolt a késziilékével, azok lisztje
filmréteget képezhet a malomkéveken. Ha ez véletlenil bekdvetkezett, hasznaljon egyszerlien szaraz
gabonat, allitsa durva 6rlési fokozatra (“"A malomkoévek és az 6ri6kamra tisztitasa” 2. oldal).

Ha nem biztos abban, hogy szaraz-e vagy sem a gabona, nyomjon el egy szem gabonat egy kemény
fellleten egy kanal hatlapjaval. Ha a szem hangos repedéssel torik, a gabona szaraz!

Az orléshez tul nedves szemek laposak maradnak, hengerelt zabhoz hasonlitanak.

A rozst a betakaritast kovetden, 6rlés el6tt legalabb hat honapig kell szaritani. Tovabbi informaciok a
kilénb6z6 gabonafélékrdl és felhasznaldasukrdl, valamint a javasolt Orlési fokozat beallitasarél a kés6bbi
tablazatban talalhatéak.

Fliszerek Orlése

A Mockmill malommal kénnyen 6rolhet szaritott fliszereket és ételek izesitésére hasznalt szaraz
fliszereket, beleértve a borsot, koriandert, kardamont, fahéjat és még sok mast.
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Vegye figyelembe, hogy bizonyos fliszereket, példaul a fahéjat kicsi darabokra kell el6zetesen apritania,
hogy bele tudja énteni a Mockmill malomba.

Ha fliszereket 6rolt a malommal, azok aromaja megmaradhat az driéegységben. Ha ki akarja “obliteni” a
malmot, egyszer(ien 6roljon egy kevés gabonat (példaul buzat vagy rizst) rogton a fliszerek 6rlése utan.
Tartsa meg ezt az “izesitett lisztet” és hasznalja fel majd sitéshez, szészokhoz.

Olajos / zsiros élelmiszerek

Kerllje a diofélék, mogyord, vagy olajos magvak, példaul szezam, len vagy mak Orlését. Még a kavébab is
sok olajat tartalmaz! Az olaj filmréteget képezhet a malomkéveken, ez meggatolva a gabonafélék késébbi
tokéletes 6rlését. Ha nagyon indokolt, olajtartalmu magvakat, vagy friss fliszerndvényeket egyéb szaraz

szemekkel egyltt keverve lehet 6rélni (erésen ajanlott arany: 5% olajtartalmui szemek és 95% szaraz
szemek).

A malomkovek és az 6rl6kamra tisztitasa

Allitsa a késziiléket durva &rlésre, kb. fél csésze szaraz gabonad, pl. blzat vagy rizst 8roljon le vele. Allitsa
at Orlés kozben a szabdlyzé kart durvardl finomra, majd vissza durvara. A durva 6rlés altal (a magok
szinte csak 0ssze vannak roppantva) a malomkovekre feltapadt filmréteg gyorsan eltavolddik.

Alapos tisztitas érdekében ismételje meg a folyamatot!

Ha nagyon kemény filmréteg képz6dott a koveken, végezzen néhany bemetszést a filmfelliletekbe egy
éles eszkozzel, pl. egy apritd késsel. Ennek koszdonhetden a tisztitd 6rlés kbnnyebben lefolytathato.

Feliigyelet
A Mockmill egy elektromos készlilék és csak felligyelet alatt hasznalhato (gyerekeknek tilos)!
FIGYELEM!

Tartsa kezeit, egyéb targyait (pl. kanalak, csavarhizdk) az 6rl6egységtdl mindig tavol. Mulasztasaval
ujjsérilést, és/vagy malomko karosodast okozhat.

Tisztitas

Ne meritse a Mockmillt soha vizbe vagy egyéb folyadékba. Torolje tisztara a malom géptestét egy enyhén
nedves ruhaval. Fontos, hogy ne keriljon soha viz a malomba. Ne tisztitsa soha a malomkoveket vizzel
vagy nedves ronggyal sem! Tisztitas el6tt mindig aramtalanitsa a készuléket!
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B: Adagolo tolcsér r

C: Skala
D: Kivezet6 csUszda
E: Bekapcsolé gomb

F: Elektromos kabel
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ELSO HASZNALAT ES TISZTITAS
Elso hasznalat elott

Oroljon le egy maréknyi gabonat 6-os fokozaton, a lisztet pedig dobja ki. Ezen 6rlés alkalméval tavolodik
el minden asvanyi tormelék amely esetlegesen a gyartas soran megtapadhatott a malom kovein.

Els6 hasznalat

Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos aljzathoz
Helyezzen egy talat a liszt kivezetd csuszda ala
Allitsa be az 6rlési fokozatot

Kapcsolja be a malmot

Toltse be a gabonat a tolcsérbe

AN E

Az Orlés végeztével kapcsolja ki a készuléket.
Tisztitas

A malomkdvek ontisztitdak, amennyiben idonként durva 6rlést is valaszt. Ha a malmot tartésan nem
hasznalja (hosszabb szabadsag pl.) javasoljuk, tavolitsa el a lisztmaradvanyokat egy durva 6rlési ciklus
altal.

A MOCKMILL KINYITASA

Ha a Mockmill nem mukédik megfelel6en, vagy er6s szennyezddés gyanuja meril fel, érdemes a malmot
kinyitni. Ilyenkor az 6ri6kamrat alaposan meg kell tisztitani. Kérjuk, kdvesse az alabbi utasitasokat.

1. Csatlakoztassa le a Mockmillt az elektromos aljzatrol.

Orajarassal ellentétesen csavarja le az adagold tolcsért.

2. Ezennel eltavolithatja a fels6 malomkovet (statort) és
ellendrizheti az 6rl6kovek allapotat.

Ha a malomkovek fellletén filmréteg képz6dott, kérjlk,
olvassa at a 2. oldalt ("A malomkévek és az 6rl6kamra
tisztitdsa” c. fejezet) , ahol pontos részleteket talal a
filmréteg eltavolitdsaval kapcsolatosan.

Ezt kdvetben a fels6 malomkd (stator) ezennel
visszahelyezheté.
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T

OROLHETO ALAPANYAGOK ES AJANLOTT ORLESI FOKOZATOK

A Mockmill malommal a kévetkezd élelmiszerek 6rolhetdek:

3. Fogja meg az adagolo télcsért és csavarja helyre, az
oramutatd jarasaval megegyezd iranyba. Ezutan dugja be a
malmot a konnektorba, és kapcsolja be. Csavarjon még egyet
az adagolo tolcséren, amig egy halk kattané hangot nem hall.

Puha gabonak
Kemény gabonak

Orlési fokozat
LINO 100/

Orlési fokozat
LINO 200/

Ili6olaj
tartalom

Megjegyzések

Magvak Professional 100 | Professional 200

Zoldségek

Amaranth 0-1 0-1 -

Hajdina 0-1 0-1 - Kivétel hamozatlan
és porkolt hajdina

Chia mag 6-7 7 -

Tonkoly 1 1-2 -

Alakor (egyszemd( buza) 1 1-2 -

Tonkeblza (kétszem( buza) 0-1 1 -

Z6ld tonkoly 1 1 -

Zab 3 4-5 -

Széritott borsé 1 1 -

Koles 1 1 -

Kamut 1 0-1 -

Csicseriborso 4-5 3-4 -

Vorods bab 1 1 -

Lencse 1 1 -

Csillagfurt 2 2 -
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Kukorica 1-2 1-2 - Kivétel popcorn!

Cirok 0-1 2-2.5 -

Hantolt arpa 1 1 -

HosszlUszemd rizs 0-1 0-1 - Kivétel parolt rizs!

Pinto bab 2 1-2 -

Quinoa 0-1 0-1 -

Rozs 1 1 -

Széjabab 1-2 5 -

Teff mag 0-1 0-1 -

Fehér bab 0-1 0-1 -

Buza 1 1 -

Gyogy- & Orlési fokozat Orlési fokozat Ill6olaj Megjegyzések

fliszernovények LINO 100/ LINO 200/ tartalom

Professional 100 | Professional 200

Egész anizs 4 4-5 igen

Gorogszéna mag 1 2-2.5 -

Edeskémény mag 2 3 igen

Szaritott rozmaring 2 2 -

Kardamom huvely 0-1 0-1 igen

Koriander mag 1 2 igen

Komény 4 4 igen

Fliszerkdmény 4-5 5 igen

Szegfliszeg 3 4 igen

Szegflibors 1 1 -

Csillaganizs 2-3 3 igen Vagja apro
darabokra

Bors 2 2 -

Tonkabab 9-10 10 igen

Fahéjvirag 0-1 2 igen

Fahéjrud 1 1 - Vagja apro

darabokra
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OROLHETO ALAPANYAGOK ES AZ ORLESI FOKOZAT BEALLITASA
A Mockmill malommal a 4-5. oldalon felsorolt alapanyagok 6rélhetok.

Amennyiben a tablazattdl, vagy a gyartoi honlapon feltiintetett alapanyagoktdl eltéréeket 6rol, az a
malom karosodasahoz és a jotallas elvesztéséhez vezethet.

Eszrevételét, otletét, pl. szeretne valami olyan gabonafélét 6rolni, amely nem szerepel a korabbi
tablazatokban, jelezze forgalmazéjanak, vagy az info@mockmill.com gyartéi e-mail cimen.

Az orlési fokozat beallitasa

A Mockmill malom 6&rlési finomsdaga tobb fokozatban, precizen allithato.

Az 1. fokozatban gabonaszemek nélkil jaratva a kovek hallk surlédasa hallatszik.
Az 1. fokozatban lesz az 6rlemény a legfinomabb, a 20. fokozatban a legdurvabb.

Ha még durvabb Grleményre van szlikség, akkor allitsa az 6rlési fokozatot a 20. fokozaton felll.

HIBAELHARITAS

Problémaba itk6zott a malom hasznalata soran? Kérjlik, vegye fel a kapcsolatot forgalmazojaval, vagy a
termék gyartdjaval: info@mockmill.com

HIBAJEGYZEK

A malom zig, de nem 6rol

Kapcsolja ki a malmot és allitsa 10-es fokozatra. Kapcsolja be a malmot, az 6rlés ezennel el kell induljon.
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy elébb bekapcsolja a malmot és csak utana tolti fel gabonaval, 6rlendével.
A malom tovabbra is csak zig

Kapcsolja ki a malmot és aramtalanitsa a készuléket

- forditsa dvatosan fejjel lefelé a készliléket és Uritse ki az 6rlendd gabonat

- nyissa ki a malmot a 3. oldalon leirt sorrendben

- tavolitson el minden maradékot az 6rléegységbdl

- szerelje 8ssze a malmot

- allitsa a készuléket a 20. &rlési fokozatra

- a késziulék bekapcsolhatd, a maradék liszt eltavolddik, ezennel beallithatd a kivant 6rlési finomsag

- a probléma meg kell sz(injon

- ha a malomkdévek nem tisztak, filmréteg talalhaté rajtuk, kdvesse a 2. oldalon talalhatd “A
malomkévek és az 6ribkamra tisztitasa” fejezetben leirtakat

FIGYELEM! Bizonyosodjon meg arrél, hogy a malmot el6bb bekapcsolja és utana tolti bele az 6rlendé
gabonat.

A malom forog, de nem 6rol
A malomkdvekre filmréteg képzddott.

- 6roljon le 1 csészényi buzat vagy rizst durva fokozatra allitva

- ha a durva fokozaton vald oOrléssel nem tisztulnak meg a koévek, nyissa fel a malmot a 3. oldalon
leirt sorrend szerint

- egy éles targgyal, pl. darabold késsel vagjon néhany rést a malomkoveken [évo filmrétegekbe
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- szerelje 6ssze a malmot az 3. oldalon leirt sorrend szerint
- 6roljon le 1-2 csészényi buzat durva fokozatra allitva
- a filmréteg le kell tisztuljon ezennel a kévekrdl

JOTALLAS & SZERVIZ

A készllék haztartasi felhasznalas esetén 12 év (fogyasztd), professzionalis felhasznalas esetén 2 év (nem
fogyasztd, pl. céges megrendeld) jotallasban részesdl.

A jotallas nem terjed ki az adagold tolcsér vagy csuszda sérilésére, amelyek meghibasodasa helytelen
hasznalatra vezethetd vissza.

Meghibasodas esetén vegye fel a kapcsolatot forgalmazdjaval!

SZALLITASI CSOMAGOLAS ES UJRAHASZNOSITAS
Szallitasi csomagolas

A csomagolas védi a Mockmill LINO és Professional 100/200-as modelleket a biztonsagos szallitas
érdekében.

Tartsa meg a malom eredeti dobozat és a belsé csomagold elemeket ahhoz, hogy szikség esetén
biztonsagosan tudja azt szallitani.

A régi késziilék megsemmisitése

A leselejtezett késziiléket kdrnyezetbarat modon kell megsemmisiteni. Javasolt a készilék
hulladékujrahasznosito telepre valé kiszallitasa, a helyi hulladékgazdalkodasi jogszabalyoknak
megfelel6en.

A gyarté fenntartja maganak a m(iszaki valtoztatasok jogat!
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