MOCKMILL 100-200 Navod na pouzitie

NAVOD NA OBSLUHU A UDRZBU

MOCKMILL 100-200 mlyncek na obilie

Aby ste znizili riziko poskodenia zariadenia alebo zranenia 0s6b, pozorne si precitajte tito pouzivatelsku
prirucku.

STRUCNY NAVOD
Pred prvym pouzitim

Rozdrvte hrst obilia a vyhodte. Pocas tohto kratkeho mletia sa odstrania vSetky mineralne Glomky, ktoré
sa mohli prichytit na mlynské kamene pocas vyroby.

Prvé pouzitie - dodrzujte poradie

Pripojte spotrebic k elektrickej sieti
Pod vypust muky umiestnite misku
Nastavte si jemnost mletia
Zapnite mlyncek

Naplnte lievik obilim

uhRwhE

Po rozomleti pristroj vypnite.
DOLEZITE: ak ste si kipili Mockmill 200, najskor odstrarite drziaky kotlce!

Presné pokyny na odstranenie najdete na strane 6.

BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE
Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte tento navod.

Vyber obilnin

Pouzivajte iba odistené zrno. Nevycistené obilie mdze obsahovat aj drobné kusky kamena, mlynské
kamene sa m6zu poskodit.

Obilniny alebo potraviny iné ako tie, ktoré s uvedené na strandch 7 a 8, mozu poskodit vase zariadenie a
mozu stratit platnost vasej zaruky.

Ak mate nejaké otazky, kontaktujte svojho predajcu.

Pouzivajte iba suché zrno. Ak na stroji meliete mokré zrnd, ich mika méze vytvorit film na mlynskych
kamenoch. Ak sa to nahodou stane, pouzite suché zrno a nastavte ho na hrubé miletie ("Cistenie
mlynskych kameriov a mlecej komory" na strane 2).

Ak si nie ste isti, Ci je zrno suché alebo nie, pritlacte zrno na tvrdy povrch zadnou stranou lyZice. Ak sa
zrno s hlasnym prasknutim zlomi, zrno je suché!Zrna, ktoré su priliS mokré na miletie, zostavaju ploché a
pripominaju zvinuty ovos.

Raz sa musi susit najmenej Sest mesiacov po zbere a pred mletim. V tabulke nizsie najdete dalSie
informacie o réznych obilnindch a ich pouziti, ako aj o tom, ako nastavit odporucany stuper mletia.
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MOCKMILL 100-200 Navod na pouzitie

Na domace pouzitie

Mockmill bol vyrobeny tak, aby vyhovoval potrebdm domova a normalnej rodiny. Zariadenie nie je urcené
na komerc¢né pouzitie, kde sa Standardne vyzaduje velké mnozstvo.

Mletie koreniny

Mlyncéek Mockmill ufahcuje mletie suseného korenia a suchého korenia pouzivaného na ochutenie jedla,
vratane korenia, koriandra, kardamoénu, Skorice a dalsich.

VsSimnite si, Zze niektoré koreniny, ako napriklad skorica, sa musia pred nasypanim do mlync¢eka Mockmill
nasekat na malé kusky.

Ak meliete korenie pomocou mlynéeka, jeho aroma mdze zostat v mlecej jednotke. Ak chcete mlynéek
~preplachnut®, jednoducho po mleti korenia pomelte trochu zrna (napriklad p$enicu alebo ryzu). Tato
»~0chutend muku" si ponechajte a pouzivajte ju na pecCenie a omacky.

Mastné/tucné jedla

Vyhnite sa mletiu orechov, lieskovych orechov alebo olejnatych semien, ako si sezam, lan alebo mak.
Dokonca aj kdvové zrna obsahuju vela oleja! Olej mbze na mlynskych kamerioch vytvorit film, ktory
zabrani neskorSiemu dokonalému mletiu zfn.

Cistenie mlynskych kamefiov a mlecej komory

Nastavte pristroj na hrubé mletie, cca. pol salky suchych obilnin, napr. pomelte s nim psenicu alebo ryzu.
Pocas mletia zmenite riadiacu paku z hrubého na jemné a potom spét na hrubé. Hrubym mletim (semena
su takmer iba rozdrvené) sa filmova vrstva prifnutd na mlynskych kamernoch rychlo odstrani.

Pre dOokladné Cistenie proces zopakujte.

Ak sa na kamenoch vytvorila velmi tvrda vrstva filmu, urobte do povrchov filmu nejaké zarezy ostrym
nastrojom, napr. sekacim nozom. To ulahcuje Cistenie brusenia.

Dohl'ad
Mockmill je elektricky spotrebi¢ a mal by sa pouzivat len pod dohladom (deti by ho nemali pouzivat)!
POZOR!

Vzdy drzte ruky a iné predmety (napr. lyzice,) mimo dosahu mlynceka. Ak tak neurobite, mdze ddjst k
poraneniu prstov a/alebo poskodeniu mlynského kamena.

Cistenie

Nikdy neponarajte Mockmill do vody alebo inej tekutiny. Telo mlynceka utrite mierne navlhéenou
handric¢kou. Je dblezité, aby sa voda nikdy nedostala do mlyna. Mlynské kamene nikdy necistite vodou
alebo vlhkou handric¢kou! Pred cistenim pristroj vzdy odpojte!
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MOCKMILL 100-200 Navod na pouzitie

Komponenty

A: Veko

B: Davkovaci lievik
C: Nastavovacia paka prevodovky

D: Mierka

: Vystupny Zlab

: Vypinac

E
F
G: Elektricky kabel
H

: Podstavec E
H F G
\=—=—=/

Pred prvym pouzitim Mockmill Mill odstrante prosim upeviiovacie prvky (iba Mockmill 200). Pokyny
najdete na strane 6.

PRVE POUZITIE A CISTENIE

Prvé zapnutie:

Pred prvym pouzitim

Pomelte hrst obilia a vyhodte muku. Pocas tohto mletia sa odstrania vsetky mineralne Glomky, ktoré mohli
prilnGt na kameroch mlyna pocas vyroby.

Prvé pouzitie

Pripojte spotrebic k elektrickej sieti

Pod vystupny zlab muky umiestnite misku
Nastavte Urovern mletia

Zapnite mlyncek

Naplnte zrno do lievika

RN E=

Po rozomleti pristroj vypnite.
Cistenie

Mlynské kamene su samodistiace, ak z ¢asu na Cas zvolite hrubé mletie. Ak sa mlyncek dlhsi ¢as
nepouziva (napr. dihdie ponechanie), odporuca sa odstranit zvysky muaky cyklom hrubého mletia.
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MOCKMILL 100-200 Navod na pouzitie

OTVORENIE MOCKMILL

Ak Mockmill nefunguje spravne alebo existuje podozrenie na silné znecistenie, mozno budete chciet mlyn
otvorit. V tomto pripade musi byt mlecia komora dokladne vycistena. Postupujte podla pokynov nizsie.

Odstrante radiacu paku
Odpojte Mockmill od elektrickej zasuvky.

Odskrutkujte nastavovaciu paku proti smeru hodinovych ruciciek.

Odstrante zasobnik

Umiestnite obe ruky medzi lievik a horni ¢ast krytu mlyncéeka:
oboma ukazovakmi zatlacte dovnutra dva vystupky na zadnej
strane tela mlynceka. Potom zdvihnite lievik tak, aby bola
pristupna mlecia komora.

Otvorte mleciu komoru

Horny briasny kotuc je uzavrety Sirokym okrihlym prstencom.
Odskrutkujte kruhovy krazok proti smeru hodinovych ruciciek.

| \
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MOCKMILL 100-200 Navod na pouzitie

Odstranenie statora
Tym sa odstrani horny mlynsky kamen (stator).

Spodny (rota¢ny) kamen sa stava viditelnym, je pripevneny k
hriadelu motora.

Ak sa na povrchu mlynskych kamenov vytvoril film, precitajte si
prosim stranu 2 (,,Cistenie mlynskych kameriov a mlecej
komory"), kde najdete presné podrobnosti o odstraneni filmu.

Horny mlynsky kamen (stator) je teraz mozné vymenit.

Zatvorte mleciu komoru

Siroky okruhly poistny krizok naskrutkujte spat, kym nepocitite
silny odpor.

Otocte poistny kruzok o Stvrt otacky spat, pripojte spotrebi¢ k
napajaniu a zapnite mlyn.

Otacajte poistnym krdzkom v smere zatvarania, kym nebudete
pocut mierny zvuk trenia.

Namontujte davkovaci lievik
Vypnite Mockmill a odpojte ho.

Na bo¢nom strede poistného kruzku je pohyblivy vnutorny kruzok
(nastavovacia packa musi byt zaskrutkovana):

otoclte tento kruzok tak, aby otvor v ovladacej pake smeroval do
stredu pravej strany mlynal!
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MOCKMILL 100-200 Navod na pouzitie

Nastavte radiacu paku

Zaskrutkujte nastavovaciu paku do pohyblivého kruzku (zatial
nedotahujte!).

Nastavte nastavovaciu paku na 1. prevodovy stupen a teraz ju
utiahnite.

Pri 1. prevodovom stupni by sa malo vzdy ozyvat mierne tikanie.
Tento kontakt s kamenom nespdsobuje opotrebovanie a prestane,
ked sa zacne brusenie. Pozrite si stranu 8. pre dalSie pokyny.

Odstranenie prepravnych spojovacich prvkov (LEN
Mockmill 200)

Otvorte mlyn podla krokov 1-3 (strana 4). Odstrarite dva
prepravné uzavery. SU umiestnené oproti sebe a su
umiestnené medzi skrifiou stroja a brdsnou jednotkou.

Zatvorte mlyn podla krokov 5-7 (strana 5).
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MLETE POTRAVINY A ODPORUCANE UROVNE MLETIA

V mlynéeku Mockmill je mozné mliet nasledujlice potraviny:

Mdkké zrna MM100 MM200 Obsah Poznamky

Tvrdé zrna Stupen mletia Stupen mletia olejov

Semena

Zelenina

Amarant 0-1 0-1 -

Pohénka 0-1 0-1 -

Chia 6-7 7 -

Spalda 1 1-2 -

Alakor (pSenica obycajna) 1 1-2 -

PSenica obycajna (horka 0-1 1 -

pSenica)

Zelena Spalda 1 1 -

Ovos 3 4-5 -

Suseny hrasok 1 1 -

Proso 1 1 -

Kamut 1 0-1 -

Cicer 4-5 3-4 -

cervené fazule 1 1 -

Sodovka 1 1 -

lupina 2 2 -

kukurica 1-2 1-2 - Vynimka popcorn!

Sorghum 0-1 2-2.5 -

Jaémen lupany 1 1 -

Dlhozrnna ryza 0-1 0-1 - Vynimkou je dusena
ryza!

Pinto 2 1-2 -

Quinoa 0-1 0-1 -

raz 1 1 -

Séjové bbby 1-2 5 -

Teff 0-1 0-1 -
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Biela fazula 0-1 0-1 -

PSenica 1 1 -

Bylinky MM100 MM200 Obsah Poznamky
Stupen mletia Stupen mletia oleja

Cely aniz 4 4-5 ano

Semena senovky gréckej 1 2-2.5 -

Feniklové semienka 2 3 ano

Suseny rozmarin 2 2 -

Kardamon 0-1 0-1 ano

Koriander 1 2 ano

Kmin 4 4 ano

Kmin 4-5 5 ano

Klincek 3 4 ano

Nové korenie 1 1 -

Badian 2-3 3 ano Nakrajajte na malé

kusky

Pepper 2 2 -

Tonka 9-10 10 ano

Kvet Skorice 0-1 2 ano

Tycinky Skorice 1 1 - Nakrajajte na malé

kusky

SUROVINY A UPRAVA STUPNA MLETIA

Suroviny uvedené na stranach 7 az 8 je mozné mliet mlynom Mockmill.

Spracovanie inych materidlov, ako st uvedené v tabulke alebo na webovej stranke vyrobcu, mdze viest k
poskodeniu mlyna a strate zaruky.

Vas$ komentar, nadpad, napr. ak si prajete zomliet obilniny, ktoré nie st uvedené v predchadzajlcich
tabulkach, kontaktujte svojho distrib(tora alebo vyrobcu na adrese info@mockmill.com.

Nastavenie stupna mletia

Jemnost mletia mlync¢eka Mockmill je mozné presne nastavit v niekolkych stuprioch.

Pri behu v 1. stupni bez zfn je polut slabé trenie kameriov. Podobny zvuk mdzete pocut, ak Mockmill 200
odstranil prepravné upevnovacie prvky.
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MOCKMILL 100-200 Navod na pouzitie

V stupni 1 bude mletie najjemnejsie, v stupni 10 najhrubsie.

Ak v stupni 1 nepodut ziadny hluk pri mleti alebo je mletie v stupni 2 uz velmi hlasné, naladte mlyn
Mockmill takto:

- uvolnite voliacu paku o 2 otac¢ky, preradte na 10 a paku opéat utiahnite
- nastartujte spotrebi¢ a potom postupne potiahnite paku spat smerom k rychlostnému stupfiu 1,
ked' je zapnuty
- ak sa kamene zlahka dotykaju a zaznie zvuk drhnutia, radiacu paku opéat uvolnite o 2 otacky,
nastavte ju na 1 a paku opéat utiahnite.
Ak jemny dotyk kamienkov nie je polutelny, proces zopakujte.
Ak chcete mliet eSte hrubsie, ako s stupne uvedené na stupnici, doladte mlyn takto:

- nastavte paku na 10, uvolnite radiacu paku o 2 otacky. Radiaca péka sa teraz da volne pohybovat.
- nastavte pdku na 1 a paku opéat utiahnite (otoéte v smere hodinovych ruditiek).

Ak posuniete radiacu pdku na 10, dostanete ovela hrubsie mletie. Tento proces mozete opakovat, kym
nedosiahnete poZadovanu velkost mletia.

Ak chcete opat jemné mletie, preladte mlyn takto:

- posunte paku smerom k 1. prevodovému stupnu, kym sa nezastavi

- uvolnite paku voli¢a o 2 otacky

- posurnte uvolnenu paku smerom k 10. prevodovému stupnu, kym sa nezastavi

- péku opat utiahnite
Ak nastavite stroj na 1, mali by ste pocut slaby zvuk drhnutia, akonahle bude mlyncek prazdny.
Tym bol mlyn vyladeny na jemné mletie. Po vyskasani tychto ladeni je teraz mlyn lahko pouzitelny.
Ukazku ladenia mlyna si mdzZete pozriet aj na videu nizsie:
o Calibrating the Mockmill 100 or Mockmill 200
RIESENIE PROBLEMOV

Mate problémy s pouzivanim mlyna? Kontaktujte svojho distribatora alebo vyrobcu produktu na adrese
info@mockmill.com

HIBAJEGYZEK

Mlyn huci, ale nemelie

Vypnite mlynéek a nastavte ho na 10. prevodovy stuper. Zapnite mlyn, mletie by malo zacat.
Mlyn stale len hudi

Vypnite mlyncek a odpojte stroj

- jemne otocte spotrebi¢ hore dnom a vyprazdnite zrno, ktoré sa ma mliet

- otvorte mlyn v poradi popisanom na strane 4

- odstrante vSetky zvysky z mlynceka

- zostavte mlyn podla obrazkov v poradi popisanom na strane 5-6.

- problém sa musi stratit

- ak mlynské kamene nie su Cisté a je na nich vrstva filmu, postupujte podla pokynov na strane 2
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,Cistenie mlynskych kameriov a mlecej komory"

Upozorfiujeme, Ze po kazdej demontazi bude potrebné mlyncéek znovu naladit, ako je popisané v Casti
~Nastavenie stupria mletia® na strane 8. ako je popisané v kapitole.

POZOR! Nezabudnite najskér naladit mlyn, potom ho zapnut a potom nalozit zrno na mletie.
Mlyncek nemelie najemno

Preladte Mockmill v Casti ,,Nastavenie stupria mletia® na strane 8. ako je popisané v kapitole. POZOR! Pred
preladenim vzdy uvolnite radiacu paku.

Mlyncek sa otaca, ale nemelie
Na mlynskych kamerioch sa vytvorila vrstva.

- rozdrvte 1 Salku pSenice alebo ryze na hrubé nastavenie

- ak sa kamene neocistia hrubym mletim, otvorte mlyncek v poradi popisanom na strane 4

- ostrym predmetom, napr. rezacim nozom vyrezte niekolko medzier do vrstiev na mlynskych
kamerioch

- zatvorte mlyn v poradi popisanom na strane 5

- pomelieme 1-2 Salky pSenice na hrubsi stupen

- vrstva by mala byt olistend od kamerov

ZARUKA A SERVIS
Na spotrebi¢ sa vztahuje zaruka 6 rokov na pouzitie v domacnosti.

Zaruka sa nevztahuje na poskodenie lievika alebo zlabu davkovaca, ktoré moze byt spdsobené
nespravnym pouzivanim.

V pripade poruchy kontaktujte svojho predajcu.

PREPRAVNE BALENIE A RECYKLACIA
Prepravné balenie
Obal chrani modely Mockmill 100/200 pre bezpecnu prepravu.

Originalnu krabicu mlynceka a vnutorné baliace prvky si uschovajte, aby ste ho mohli v pripade potreby
bezpecne prepravit.

Likvidacia starého spotrebica

Stary spotrebi¢ zlikvidujte spdsobom Setrnym k Zivotnému prostrediu. Odporic¢a sa odovzdat zariadenie
do recykla¢ného zariadenia v slilade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadu.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na technické zmeny!
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